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Курс 1 Курс 2 Курс 3 Итого

Дата начала/Номер недели

Дата окончания/Номер недели

18 декабря 2023 г.

27 декабря 2023 г.

27 мая 2024 г.

5 июня 2024 г.

10

Летняя сессия

10

Сводные данные

4 декабря 2026 г.

30 ноября 2026 г.1 июня 2026 г.

10 июня 2026 г.

25 129

1 

(6 дн)

52

1 

(6 дн)

52

1 

(6 дн)

3

6

1

7612

2 10

5

34

4

30

4

3

6

209

3 

(18 дн)

3

3 8

3

10

Зимняя сессия

10

6 января 2025 г.

15 января 2025 г.

График сессий

Зимняя сессия

5

Летняя сессия

10

Летняя сессия

Курс 3Курс 1 Курс 2

Продолжительность

Зимняя сессия

Теоретическое обучение

У

П

Экзаменационные сессии

Учебная практика

Производственная практика

*

Пд

Д

Преддипломная практика

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Каникулы

Нерабочие праздничные дни (не включая воскресенья)

Продолжительность обучения 

 Итого



-

Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.

Экспер 

тное
Факт

Часов в 

з.е.

Экспер 

тное

По 

плану

Конт. 

раб.
СР

Конт 

роль

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР

Конт 

роль

Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр СР

90 90 3240 3240 222 3018 37 900 26 6 28 840 432 12 12 6 402

32 32 1152 1152 72 1080 28 756 20 6 22 708 252 6 12 234

+ Б1.О.01 Универсальный модуль 1111 11112 32 32 1152 1152 72 1080 28 756 20 6 22 708 3э3з 252 6 12 234

+ Б1.О.01.01
Профессиональные коммуникации на иностранном 

языке
1 3 3 36 108 108 4 104 3 108 4 104 з

+ Б1.О.01.02
Методология и методы научных исследований в 

отрасли
1 4 4 36 144 144 10 134 4 144 6 4 134 э

+ Б1.О.01.03
Компьютерные и информационные технологии в 

отрасли
1 1 6 6 36 216 216 20 196 6 108 4 6 98 э 108 4 6 98

+ Б1.О.01.04 Педагогика высшей школы 1 3 3 36 108 108 6 102 3 108 4 2 102 э

+ Б1.О.01.05
Математическое моделирование систем и процессов 

в отрасли (области знаний)
1 4 4 36 144 144 8 136 4 144 4 4 136 з

+ Б1.О.01.06 Основы подготовки диссертации в отрасли 2 4 4 36 144 144 6 138

+ Б1.О.01.07
Организация и планирование эксперимента в 

отрасли
1 4 4 36 144 144 10 134 4 144 2 8 134 з

+ Б1.О.01.08 Основы аддитивных технологий 1 4 4 36 144 144 8 136 4 144 2 6 136

58 58 2088 2088 150 1938 9 144 6 6 132 180 6 6 168

+ Б1.В.01
Модернизация и сервис оборудования предприятий 

питания
12 10 10 36 360 360 24 336 5 180 6 6 168

+ Б1.В.02
Методика разработки новых технологий и 

оборудования предприятий питания
2 5 5 36 180 180 10 170

+ Б1.В.03
Высокотехнологичные технологии продуктов 

питания
22 9 9 36 324 324 22 302

+ Б1.В.04
Система качества предприятий общественного 

питания
23 7 7 36 252 252 28 224

+ Б1.В.05 Проектирование предприятий с применением САПР 1 4 4 36 144 144 12 132 4 144 6 6 132 э

+ Б1.В.06
Основы подготовки научной и учебной литературы 

в отрасли
2 4 4 36 144 144 6 138

+ Б1.В.07 Надежность оборудования предприятий питания 3 3 3 36 108 108 12 96

+ Б1.В.ДВ.01 Дисциплины (модули) по выбору 1 (ДВ.1) 22 6 6 216 216 12 204

+ Б1.В.ДВ.01.01 Товароведение в индустрии общественного питания 22 6 6 36 216 216 12 204

- Б1.В.ДВ.01.02
Стандартизация и управление качеством в 

индустрии питания
22 6 6 36 216 216 12 204

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 3 3 3 108 108 12 96

+ Б1.В.ДВ.02.01
Экспертиза качества и безопасность в индустрии 

питания
3 3 3 36 108 108 12 96

- Б1.В.ДВ.02.02 Таможенная экспертиза в индустрии питания 3 3 3 36 108 108 12 96

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) 22 7 7 252 252 12 240

+ Б1.В.ДВ.03.01
Инновационные технологии упаковки продукции 

общественного питания
22 7 7 36 252 252 12 240

- Б1.В.ДВ.03.02
Технология и материалы в пищевой 

промышленности
22 7 7 36 252 252 12 240

21 21 756 756 13 743 12 162 3 159 270 4 266

16.5 16.5 594 594 10 584 12 162 3 159 270 4 266

+ Б2.О.01(У) Научно-исследовательская работа 1 4.5 4.5 36 162 162 3 159 4.5 162 3 159 з

+ Б2.О.02(П)
Технологическая (проектно-технологическая) 

практика
1 7.5 7.5 36 270 270 4 266 7.5 270 4 266

+ Б2.О.03(П)
Технологическая (проектно-технологическая) 

практика
2 4.5 4.5 36 162 162 3 159

4.5 4.5 162 162 3 159

+ Б2.В.01(Пд) Преддипломная практика 3 4.5 4.5 36 162 162 3 159

9 9 324 324 10 314

+ Б3.01 Магистерская диссертация 3 9 9 36 324 324 10 314

Блок 2.Практика 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

Зимняя сессия Летняя сессия
-

Курс 1
- - Формы пром. атт. з.е. - Итого акад.часов



- -

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР

Конт 

роль

Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр СР

Конт 

роль

Формы 

контр.

з.е.  на 

курсе
Итого Лек Лаб Пр СР

Конт 

роль

Формы 

контр.
Итого Лек Лаб Пр СР

Конт 

роль

Формы 

контр.
Код

44 900 26 22 852 684 26 16 642 9 324 24 18 282

4 144 2 4 138

эз 4 144 2 4 138 з

13

66

з 66

72

66

4 144 2 4 138 з 66

66

э 66

40 756 24 18 714 684 26 16 642 9 324 24 18 282

э 5 180 6 6 168 э 66

5 180 6 4 170 э 66

9 180 6 6 168 э 144 6 4 134 э 66

4 144 6 4 134 э 3 108 12 6 90 э 66

66

4 144 4 2 138 з 66

3 108 6 6 96 з 66

6 108 4 2 102 з 108 4 2 102 з 66

6 108 4 2 102 з 108 4 2 102 з 66

6 108 4 2 102 з 108 4 2 102 з 66

3 108 6 6 96 з 66

3 108 6 6 96 з 66

3 108 6 6 96 з 66

7 144 4 2 138 з 108 4 2 102 з 66

7 144 4 2 138 з 108 4 2 102 з 66

7 144 4 2 138 з 108 4 2 102 з 66

4.5 162 3 159 4.5 162 3 159

4.5 162 3 159

66

о 66

4.5 162 3 159 о 66

4.5 162 3 159

4.5 162 3 159 о 66

9 324 10 314

9 324 10 314 66

Курс 3
Закрепленная кафедра

Летняя сессияЗимняя сессия

Курс 2

Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия

Курс 1



Наименование Компетенции

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-7; ОПК-12; 

ОПК-13; ОПК-14

Кафедра иностранных языков УК-4; УК-5

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-1

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-2

Кафедра индустриально-педагогической 

подготовки
УК-3; УК-6; ОПК-14

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-5

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-1; ОПК-4

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-12

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-7; ОПК-13

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-9; ПК-1

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-11

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-6

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-2

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-6; ОПК-10

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-2

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-4; ОПК-8

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ОПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-5

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-5

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
ПК-5

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-6; ОПК-6; ОПК-12

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-6; ПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-6; ПК-3

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности
УК-2; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Кафедра легкой и пищевой 

промышленности

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; 

ОПК-7; ОПК-8; ОПК-9; ОПК-10; ОПК-11; ОПК-12; ОПК-13; ОПК-14; ПК-1; ПК-2; ПК-

3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

-Закрепленная кафедра



з.е.

1062 702 1764 49

1062 702 1764 49

39,2

90

900 60 26 6 28 840 432 30 12 12 6 402 1332 90 38 18 34 1242 37
ТО: 30 

Э: 4

1 Б1.О.01 Эк(3) За(3) 756 48 20 6 22 708 Эк За 252 18 6 12 234 Эк(4) За(4) 1008 66 26 18 22 942 28 12

Высокотехнологичные технологии продуктов питанияБ1.О.01.01 За 108 4 4 104 За 108 4 4 104 3 13 1

3 Б1.О.01.02 Эк 144 10 6 4 134 Эк 144 10 6 4 134 4 66 1

4 Б1.О.01.03 Эк 108 10 4 6 98 За 108 10 4 6 98 Эк За 216 20 8 12 196 6 66 1

5 Б1.О.01.04 Эк 108 6 4 2 102 Эк 108 6 4 2 102 3 72 1

6 Б1.О.01.05 За 144 8 4 4 136 За 144 8 4 4 136 4 66 1

7 Б1.О.01.07 За 144 10 2 8 134 За 144 10 2 8 134 4 66 1

8 Б1.О.01.08 Эк 144 8 2 6 136 Эк 144 8 2 6 136 4 66 1

9 Б1.В.01 Эк 180 12 6 6 168 Эк 180 12 6 6 168 5 66 12

10 Б1.В.05 Эк 144 12 6 6 132 Эк 144 12 6 6 132 4 66 1

(План) 162 3 3 159 270 4 4 266 432 7 7 425 12 8

Б2.О.01(У) За 162 3 3 159 За 162 3 3 159 4,5 3 66 1

Б2.О.02(П) ЗаО 270 4 4 266 ЗаО 270 4 4 266 7,5 5 66 1

(План)

9

КурсыКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

Конт

роль
Всего

4210

Дней

10

КонтрольКонт

роль

Дней Контроль
Всего

Летняя сессия

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

Конт

роль

Зимняя сессия

Контроль

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Технологическая (проектно-технологическая) 

практика

Научно-исследовательская работа

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Универсальный модуль

Компьютерные и информационные технологии 

в отрасли

Профессиональные коммуникации на 

иностранном языке

Методология и методы научных исследований 

в отрасли

Педагогика высшей школы

Математическое моделирование систем и 

процессов в отрасли (области знаний)

Организация и планирование эксперимента

Основы аддитивных технологий

Модернизация и сервис оборудования 

предприятий питания

Проектирование предприятий с применением 

САПР

Эк(4) За(4) Эк(2) За ЗаО Эк(6) За(5) ЗаО

ПРАКТИКИ



з.е.

1062 684 1746 48,5

1062 684 1746 48,5

41,7

90

900 48 26 22 852 684 42 26 16 642 1584 90 52 38 1494 44
ТО: 34 

Э: 4

8 Б1.О.01.08 Эк 144 8 2 6 136 Эк 144 8 2 6 136 4 66 1

9 Б1.В.01 Эк 180 12 6 6 168 Эк 180 12 6 6 168 5 66 12

1 Б1.О.01 За 144 6 2 4 138 За 144 6 2 4 138 4 12

2 Б1.О.01.06 За 144 6 2 4 138 За 144 6 2 4 138 4 66 2

3 Б1.В.01 Эк 180 12 6 6 168 Эк 180 12 6 6 168 5 66 12

4 Б1.В.02 Эк 180 10 6 4 170 Эк 180 10 6 4 170 5 66 2

5 Б1.В.03 Эк 180 12 6 6 168 Эк 144 10 6 4 134 Эк(2) 324 22 12 10 302 9 66 2

6 Б1.В.04 Эк 144 10 6 4 134 Эк 144 10 6 4 134 4 66 23

7 Б1.В.06 За 144 6 4 2 138 За 144 6 4 2 138 4 66 2

8 Б1.В.ДВ.01.01 За 108 6 4 2 102 За 108 6 4 2 102 За(2) 216 12 8 4 204 6 66 2

9 Б1.В.ДВ.01.02 За 108 6 4 2 102 За 108 6 4 2 102 За(2) 216 12 8 4 204 6 66 2

10 Б1.В.ДВ.03.01 За 144 6 4 2 138 За 108 6 4 2 102 За(2) 252 12 8 4 240 7 66 2

11 Б1.В.ДВ.03.02 За 144 6 4 2 138 За 108 6 4 2 102 За(2) 252 12 8 4 240 7 66 2

(План) 162 3 3 159 162 3 3 159 4,5 3

Б2.О.03(П) ЗаО 162 3 3 159 ЗаО 162 3 3 159 4,5 3 66 2

(План)

10

КурсыКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

Конт

роль
Всего

Технология и материалы в пищевой 

промышленности

4110

Дней

10

КонтрольКонт

роль

Дней Контроль
Всего

Летняя сессия

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

Конт

роль

Зимняя сессия

Контроль

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Технологическая (проектно-технологическая) 

практика

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Основы аддитивных технологий

Модернизация и сервис оборудования 

предприятий питания

Универсальный модуль

Основы подготовки диссертации

Модернизация и сервис оборудования 

предприятий питания

Методика разработки новых технологий и 

оборудования предприятий питания

Высокотехнологические технологии 

продуктов питания

Эк(2) За(4) ЗаО Эк(3) За(2) Эк(5) За(6) ЗаО

ПРАКТИКИ

Товароведение в сфере общественного 

питания

Основы подготовки научной и учебной 

литературы

Система качества предприятий 

общественного питания

Стандартизация и управление качеством 

производственных товаров

Инновационные технологии упаковки 

продукции общественного питания



з.е.

810 810 22,5

810 810 22,5

23,2

42

324 42 24 18 282 324 42 24 18 282 9
ТО: 12 

Э: 2

8 Б1.О.01.08 Эк 144 8 2 6 136 Эк 144 8 2 6 136 4 66 1

9 Б1.В.01 Эк 180 12 6 6 168 Эк 180 12 6 6 168 5 66 12

1 Б1.В.04 Эк 108 18 12 6 90 Эк 108 18 12 6 90 3 66 23

2 Б1.В.07 За 108 12 6 6 96 За 108 12 6 6 96 3 66 3

3 Б1.В.ДВ.02.01 За 108 12 6 6 96 За 108 12 6 6 96 3 66 3

4 Б1.В.ДВ.02.02 За 108 12 6 6 96 За 108 12 6 6 96 3 66 3

(План) 162 3 3 159 162 3 3 159 4,5 3

Б2.В.01(Пд) ЗаО 162 3 3 159 ЗаО 162 3 3 159 4,5 3 66 3

(План) 324 10 10 314 324 10 10 314 9 6

Б3.01 324 10 10 314 Эк 324 10 10 314 9 6 66 3

1

КурсыКаф.
Недель

Итого за курс

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

Конт

роль
Всего

Система качества предприятий 

общественного питания

Надежность оборудования предприятий 

питания

Экспертиза качества и безопасность в 

индустрии питания

235

Дней

0

КонтрольКонт

роль

Дней Контроль
Всего

Летняя сессия

Академических часов

Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

Конт

роль

Зимняя сессия

Контроль

Академических часов

Всего
Кон 

такт.
Лек Лаб Пр СР

КАНИКУЛЫ

ФОРМЫ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ АТТЕСТАЦИИ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Магистерская диссертация

Преддипломная практика

№ Индекс Наименование

ИТОГО (с факультативами)

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Основы аддитивных технологий

Модернизация и сервис оборудования 

предприятий питания

Эк За(2) ЗаО Эк(2) За(2) ЗаО

Таможенная экспертиза в индустрии питания

ПРАКТИКИ



Мин. Макс. Факт

Итого (с факультативами) 110 141 120 49 48.5 22.5

Итого по ОП (без факультативов) 110 141 120 49 48.5 22.5

Б1 Дисциплины (модули) 36% 64% 27.5% 80 111 90 37 44 9

Б1.О Обязательная часть 29 44 32 28 4

Б1.В
Часть, формируемая участниками образовательных 

отношений
47 67 58 9 40 9

Б2 Практика 79% 21% 0% 21 21 21 12 4.5 4.5

Б2.О Обязательная часть 16.5 16.5 12 4.5

Б2.В
Часть, формируемая участниками образовательных 

отношений
4.5 4.5 4.5

Б3 Государственная итоговая аттестация 9 9 9 9

ФТД Факультативные дисциплины

5

6

11

6

5

90

7

97

90 90

90

3

93

Процент ... занятий от аудиторных (%)

Контактная работа (акад.час/год)

Суммарная контактная работа (акад. час)

Обязательные формы промежуточной аттестации

Блок Б1

Итого по всем блокам

 лекционных 51.36%

Объём обязательной части от общего объёма программы (%) 40.4%

Объём конт. работы от общего объёма времени на реализацию дисциплин (модулей) (%) 6.85%

  ЗАЧЕТ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО)

  ЭКЗАМЕН (Эк)

  ЗАЧЕТ (За)

обязательная 74

222

Блок Б3

Блок Б2 13

10

245

42

1

2

2

55

42

3

10

Курс 3
Баз.% Вар.%

ДВ(от 

Вар.)%

з.е. Курс 1 Курс 2

Итого

23.241.739.2

Учебная нагрузка (акад.час/нед)

37.7ОП, факультативы

в период гос. экзаменов


